
CARTE DU RESTAURANT - LES TERRASSES DU SOLEIL

Nos viandes 

Menu enfant 

Nos desserts & glacesNos pizzas

Steak haché façon bouchère, salade, tomate, oignons,
cheddar, fromage à raclette

Nos salades 
Salade Grecque  ........................................... 16.00€
Feta, concombre, oignons rouges, tomates, olives noires,
salade verte, basilic, huile d’olive & vinaigre balsamique

Salade Thaï ................................................. 17.00€
Salade verte, carottes, chou blanc, pousses de soja, menthe
fraîche, coriandre, fines lamelles de blanc de poulet, 
cacahuètes, vinaigrette à l’huile de sésame, vinaigre de riz,
citron vert, nuoc-mam & sauce soja

Bavette  ....................................................... 19.00€

Nos burgers avec frites
Burger Classique  .......................................... 16.00€
Steak haché façon bouchère, salade, tomate, oignons,
cheddar, sauce burger

Burger Montagnard ........................................ 18.00€

Nuggets frites 
OU

 Mini pizza jambon/fromage
Sirop et boule de glace au choix

11.00€

Tiramisu au café ......................................
Mousse au chocolat .................................

7.50€

7.50€

Dame Blanche ..........................................

Colonel ....................................................

7.50€

8.00€

1 boule ....................................................
2 boules ..................................................
3 boules ..................................................

3.50€

6.00€
4.50€

NOS COUPES DE GLACE 

NOS DESSERTS

NOS BOULES

Chantilly .................................................. 1.50€
(en supplément)

Chocolat liégeois ..................................... 7.50€

Café liégeois ............................................ 7.50€

Marguerita  .................................................. 11.00€
Sauce tomate, mozzarella & olives noires
Reine ........................................................... 13.00€
Sauce tomate, jambon cuit, champignons,
mozzarella, olives noires & origan
Royale ......................................................... 13.50€
Sauce tomate, jambon cuit, champignons, œuf,
mozzarella, olives noires

4 Fromages ................................................. 14.00€
Sauce tomate, roquefort, chèvre, mozzarella, raclette,
olives noires & origan

Mexicaine .................................................... 14.50€
Sauce tomate, poivrons, chorizo, merguez, oignons,
mozzarella, olives noires & origan

BASE TOMATE

BASE CRÈME

Fermière ...................................................... 14.50€
Crème fraîche, chèvre, lardons, œuf, mozzarella,
oignons, olives noires & origan

Chèvre miel ................................................. 14.50€
Crème fraîche, miel, chèvre, lardons, mozzarella, oignons,
olives noires & origan

Tartiflette  ................................................... 14.00€
Crème fraîche, pommes de terre, lardons, oignons,
reblochon 

Poulet curry ................................................. 14.00€
Crème fraîche, épice curry, fines lamelles de blanc de
poulet, oignons, mozzarella, olives noires & origan 

Sauces  ........................................................ 1.50€
Sauce au poivre, sauce roquefort ou crème aux champignons

Vegan ......................................................... 13.50€
Sauce tomate, oignons, mozzarella, poivrons grillés,
aubergines, olives noires & origanBrochette de poulet mariné ........................... 17.00€

Herbes, citron & huiles d’olive

Réservation conseillée au 07.60.75.41.08

Accompagnements au choix : 
Ratatouille et riz OU frites et salade



CARTE DES BOISSONS

Bière Esparron | ALE (blonde)
Bière Esparron Blanche
Bière IPA

Térès IGP Méditerranée      
Château du Rouët Villa Estérelle AOP

18.00€
25.00€

Nos vins
ROSÉ 75CL

Térès IGP Méditerranée      
Château du Rouët Villa Estérelle AOP
Grand Marrenon

18.00€
25.00€
28.00€

BLANC 75CL

Verre de Térès IGP Méditerranée 12cl     
Rosé - Blanc - Rouge

3.50€

ROUGE 75CL
Térès IGP Méditerranée      
Château du Rouët Villa Estérelle AOP
Grand Marrenon

18.00€
25.00€
28.00€

VERRE & PICHET DE VIN

Pichet de Térès IGP Méditerranée     
Rosé - Blanc - Rouge
Pichet de 25cl 
Pichet de 50cl 10.00€

7.50€

Apérol Spritz 
Mojito 
Tequila sunrise 
Caïpirinha
Piña colada 

8.50€
8.50€
8.50€
8.50€
8.50€

Nos cocktails
AVEC ALCOOL

Virgin mojito 
Virgin Piña colada 
Florida 
Grenadine, jus de citron, jus d’orange
Soleil 
Jus d’orange, jus d’ananas, jus de goyave

6.00€
6.00€
6.00€

6.00€

SANS ALCOOL

1664
Affligem 

6.00€
7.00€

Nos bières
BIÈRES PRESSION

Panaché 
Monaco 
Bière sirop
Picon bière

AUTRES

25CL 50CL
3.20€
4.00€

3.20€
3.30€
3.30€
4.00€

Bière sans alcool (1664)
Heineken
Desperados
Mort subite cerise 
Mort subite blanche
Chouffe

BIÈRES EN BOUTEILLE    
3.80€
3.80€
5.50€
4.50€
4.50€
6.00€

BIÈRES ARTISANALES 
BRASSEURS DU VERDON
(ESPARRON-DE-VERDON)

6.00€
6.00€
6.00€

Nos sodas & jus

Coca-cola 33cl  
Coca-cola zero 33cl
Coca-Cola Cherry 33cl 
Perrier 33cl 
Orangina 33cl 
Oasis tropical 33cl
Fuze Tea 25cl 
Limonade 25cl

3.60€
3.60€
3.60€
3.60€
3.60€
3.60€
3.60€
3.60€

Nos eaux 
Evian / Vittel 50cl 
Evian / Vittel 1L 
San Pellegrino 50cl 
San Pellegrino 1L
Supplément sirop 
Supplément rondelle 

3.50€
4.50€ 
3.50€
4.50€
0.20€
0.20€  

Nos boissons chaudes

Café 
Café allongé 
Déca 
Café noisette 
Double expresso
Café crème
Thé & infusion 
Chocolat chaud ou froid 

1.60€
1.80€ 
2.00€
2.00€
3.20€
3.50€
3.50€
4.00€

33CL

33CL

Diabolo
Jus de fruits 25cl 
Orange, pêche, abricot, pomme, ananas,
pamplemousse, tomate 
Schweppes agrumes 25cl 
Schweppes tonic 25cl 
Sirop à l’eau 25cl 

3.60€
3.20€

3.60€
3.60€
2.50€

Nos apéritifs 
Ricard 2cl
Ricard 4cl
Mauresque  | Perroquet 
Kir 
Martini 
Porto 
Suze 
Get 27 | Get 31 
Cognac | Armagnac 4cl
Rhum | Vodka | Whisky 
Irish coffee 
Rhum | Vodka | Whisky supérieur

Bouteille de champagne 

3.00€
5.00€
3.20€ 
3.80€
4.20€
4.20€
4.50€
5.50€
6.00€
6.00€
7.50€
9.00€

60.00€

6.00€
6.20€
6.20€
7.50€


