C/AMPASUN

Restaurant
Nos saludos

La Caesar 17,00€
Salade, poulet croustillant, crodtons, oignon rouge, ceuf,
parmesan, sauce Caesar

La chévre chaud 17,00€
Salade, tomates fraiches, lard fumé, oignons rouges,
toasts chevre

L’ltalienne
Carpaccio de tomates, melon, burrata, jambon cru, basilic  19,00€

Nos //azzs’ <

Camembert au four 18,00€
Jambon cru, pommes grenailles, salade

Fish and Chips 18,00€
Salade, frites fraiches, sauce tartare

Ravioles aux Cépes et truffes blanches d'été 19,00€
Avec sauce cépes, roquette et parmesan

Tartare de boeuf traditionnel préparé par le chef 20,00€
Frites fraiches

Tartare de boeuf italien 21,00€
Tomates séchées, basilic, copeaux de parmesan, frites
fraiches

Porc de montagne de U'Aveyron aux cépes 21,00€
Et ses pommes grenailles

Piece du boucher 21,00€
Frites fraiches

Filet de Dorade Royale sauce «vierge» 22,00€
Salade et pommes grenailles

@ Sauces : cépes, roquefort, poivre | 1,50€
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Assiette de salade 5,00€
Assiette de frites 6,00€
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Tenders de poulet + frites ou pizza fromage/jambon
+ sirop a leau + glace en boule au choix

11,20€

Hétel de Plein Air

Notre cavte

Nos burgers

Burger du Chef
Steak fagon bouchere, cheddar, tomate, oignons frits,
lard fumé, salade et sauce burger

Burger Chévre
Steak fagon bouchére, chévre, tomate, oignons frits, lard
fumé, salade et sauce barbecue

Accompagné de frites fraiches

Flzzas base tomate =

MARGUERITA
Sauce tomate, mozzarella, origan, olives noires

JAMBONITO
Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan, olives noires

REINE
Sauce tomate, jambon, champignons, mozzarella,
origan, olives noires

VEGETARIENNE
Sauce tomate, mozzarella, champignons, poivrons,
oignons, origan, olives noires

4 FROMAGES
Sauce tomate, mozzarella, Roquefort, chévre, brie,
origan, olives noires

ESPAGNOLE
Sauce tomate, mozzarella, poivrons, chorizo, oignons,
origan, olives noires

L’AMERICAINE
Sauce tomate, mozzarella, champignons, beeuf haché,
oignons, créme, origan, olives noires

Hlzzas base creme -

FERMIERE
Creme fraiche, chevre, poulet, poivrons grillés,
mozzarella, origan, olives noires

PAYSANNE
Creme fraiche, mozzarella, champignons, lard fumé,
brie, persillade, origan, olives noires

CHEVRE MIEL
Creme fraiche, chevre, mozzarella, miel, origan

INGREDIENT SUPPLEMENTAIRE

Cremebrulée ...,
Mousse chocolat ...
Verrine citron / Palet Breton ...
Tiramisu maison spéculoos et caramel ...

Demandez notre carte des boules et coupes de glace

17,00€

18,00€

11,00€

12,50€

13,00€

13,00€

14,50€

14,50€

15,00€

14,00€

14,00€

14,00€

1,50€




CAMPASUN

Hétel de Plein Air

RESTAUYANT

BOISSONS FRAICHES

Sirop a leau
Jus de fruits 25¢cl

(orange, ananas, abricot, fraise,
pamplemousse, pomme, ACE)

Schweppes agrumes 25cl
Schweppes lemon 25c¢l
Schweppes tonic 25c!
Coca-Cola 33cl
Coca-Cola zéro 33cl
Diabolo

Fanta 25cl

Ice Tea ou Fuze Tea 25¢c!
Limonade 25¢!
Orangina 25cl

Perrier 33cl

Sup sirop/rondelle

B
&/ EAUX MINERALES

1,80€
3,00€

3,20€
3,30€
3,30€
3,30€
3,30€
3,30€
3,30€
3,30€
3,30€
3,30€
3,30€

1,00€

Vittel 25cl

Vittel 1/2L

Vittel 1L
Sanpellegrino 12 L
Sanpellegrino 7L

&F BOISSONS CHAUDES

3,30€
3,50€
4,50€
4,00€
5,00€

Café

Déca

Café allongé
Noisette

Lait

Café creme
Chocolat chaud
Thé / Tisane
Double expresso
Cappuccino

2,00€
2,00€
2,10€
2,20€
2,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,60€
4,00€
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E BIERES

N oS DOLSSONS

APERITIFS
Biere sans alcool 3,50€ Pastis 2cl 2,50€
Pression (Jupiler) 12c 2,00€ Ricard 2cl 2,50€
: : Baby 2cl 3,20€
Press!on (Jup!ler) 25cl 3,20€ (Whisky/ Vodka/ Rhum)

) Kir 3,50€
Panache 3,00¢€ Muscat / Porto 4,00€
M.(?nacc? 3,40€ Prosecco 6,00€
B!ere sirop 3,40€ Gin 4cl 6,00€
Picon 4,00¢ Rhum / Vodka / Whisky 4cl 6,00€

_ Rhum supérieur 4cl 9,00€
Heineken 33cl 3,60€ Vodka supérieure 4cl 9,00€
Pel.forth Brune 33cl 4,50€ Whisky supérieur 4cl 9.00€
Chimay 33cl 450€
Desperados 33c! 450€
Mort Subite Cerise 25¢cl 4,50€
Hoegaarden Blanche 33cl 4,50€ .5‘_] DIGESTIFS

Get 27 4cl 5,00€
(. Get 31 4cl 5,00€
VINS Bayleys 4cl 6,00€
Limoncello 4cl 6,00€
VERRE ET PICHETS (Blanc, rosé & rouge) Eau-de-vie Poire Williams 4cl 6,00€
Vin au verre 12cl 3,50€ Eau-de-vie Mirabelle 4cl 6,00€
Vin en pichet 50cl 12,00€ Cognac 4cl 6,00€
Vin en pichet 75¢l 14,00€ Calvados 4cl 6,00€
BOUTEILLES
Teres (Blanc, rosé & rouge) 18,00€
Chateau du Rouét - Vin de Pays
de Mediterranee IGP
Esterelle(Blanc, rosé & rouge) 26,00€
Chateau du Rouét - Cote de
Provence
Thuerry (Rosé) | 35,00€
Chateau Thuerry - Les Abeillons -
AOP Coteaux Varois en Provence
| NOS COCKTAILS AVEC ALCOOL
# 7,50€
©  Whisky, Café, Sucre de canne, Chantilly
”a 8,00€
~  Rhum, Sirop de sucre de canne, Eau gazeuse / Limonade, Menthe, Cassonade, Citron
i 8,00€
“  Tequila, Jus d'orange, Grenadine
i 8,00€
Cachacga, Citron vert, Cassonade
') 8,00€
& Rhum blanc, Jus d’ananas, Glace coco
@ 8,00€
2. Apérol, Prosecco, Eau gazeuse
Ny
! NOS COCKTAILS SANS ALCOOL
! 6,00€
< Jus d'orange, Jus d’ananas, Jus de goyave

6,00€
% Sirop de rhum, Sirop de sucre de canne, Eau gazeuse, Citron, Menthe, Cassonade
. 6,00€

L Sirop de rhum, Jus d’ananas, Glace coco




