
Restaurant Notre carte

La Caesar 
Salade, poulet croustillant, croûtons, oignon rouge, œuf, 
parmesan, sauce Caesar

La chèvre chaud 
Salade, tomates fraîches, lard fumé, oignons rouges, 
toasts chèvre

L’Italienne
Carpaccio de tomates, melon, burrata, jambon cru, basilic

Nos salades
Burger du Chef 
Steak façon bouchère, cheddar, tomate, oignons frits, 
lard fumé, salade et sauce burger 

Burger Chèvre
Steak façon bouchère, chèvre, tomate, oignons frits, lard 
fumé, salade et sauce barbecue

Accompagné de frites fraîches

Nos burgers

Nos plats 
Camembert au four  
Jambon cru, pommes grenailles, salade

Fish and Chips
Salade, frites fraîches, sauce tartare

Ravioles aux Cèpes et truffes blanches d’été 
Avec sauce cèpes, roquette et parmesan

Tartare de boeuf traditionnel préparé par le chef
Frites fraîches 

Tartare de boeuf italien 
Tomates séchées, basilic, copeaux de parmesan, frites 
fraîches

Porc de montagne de l’Aveyron aux cèpes
Et ses pommes grenailles

Pièce du boucher
Frites fraîches

Filet de Dorade Royale sauce «vierge»
Salade et pommes grenailles 

18,00€

18,00€

19,00€

20,00€

21,00€

21,00€

21,00€

22,00€

Menu Pitchoun 
Tenders de poulet + frites ou pizza fromage/jambon 

+ sirop à l’eau + glace en boule au choix 

11,20€

17,00€17,00€

Sauces : cèpes, roquefort, poivre | 1,50€

17,00€

Pizzas base crème
FERMIÈRE
Crème fraîche, chèvre, poulet, poivrons grillés, 
mozzarella, origan, olives noires 

PAYSANNE 
Crème fraîche, mozzarella, champignons, lard fumé, 
brie, persillade, origan, olives noires  

CHÈVRE MIEL
Crème fraîche, chèvre, mozzarella, miel, origan

14,00€

14,00€

MARGUERITA 
Sauce tomate, mozzarella, origan, olives noires 

JAMBONITO
Sauce tomate, mozzarella, jambon, origan, olives noires

REINE 
Sauce tomate, jambon, champignons, mozzarella, 
origan, olives noires

VÉGÉTARIENNE
Sauce tomate, mozzarella, champignons, poivrons, 
oignons, origan, olives noires

4 FROMAGES 
Sauce tomate, mozzarella, Roquefort, chèvre, brie, 
origan, olives noires  

ESPAGNOLE
Sauce tomate, mozzarella, poivrons, chorizo, oignons, 
origan, olives noires 

L’AMÉRICAINE
Sauce tomate, mozzarella, champignons, bœuf haché, 
oignons, crème, origan, olives noires

Pizzas base tomate
11,00€

13,00€

14,50€

14,50€

INGRÉDIENT SUPPLÉMENTAIRE 1,50€

Nos suppléments
Assiette de salade

Assiette de frites

5,00€

6,00€

19,00€

18,00€

12,50€

13,00€

15,00€

14,00€

Nos desserts
Crème brulée .............................................................................. 
Mousse chocolat ........................................................................
Verrine citron / Palet Breton  ................................................
Tiramisu maison spéculoos et caramel  ............................

Demandez notre carte des boules et coupes de glace

7,00€
8,00€
8,00€
8,00€



Sirop à l’eau
Jus de fruits 25cl
(orange, ananas, abricot, fraise, 
pamplemousse, pomme, ACE)

Schweppes agrumes 25cl
Schweppes lemon 25cl
Schweppes tonic 25cl
Coca-Cola 33cl
Coca-Cola zéro 33cl
Diabolo
Fanta 25cl
Ice Tea ou Fuze Tea 25cl
Limonade 25cl
Orangina 25cl
Perrier 33cl

1,80€
3,00€

3,20€
3,30€
3,30€
3,30€
3,30€
3,30€
3,30€
3,30€
3,30€
3,30€
3,30€

Vittel 25cl   
Vittel 1/2 L  
Vittel 1 L 
Sanpellegrino 1/2 L
Sanpellegrino 1 L

3,30€
3,50€
4,50€
4,00€
5,00€

Café
Déca
Café allongé
Noisette
Lait
Café crème
Chocolat chaud
Thé / Tisane
Double expresso
Cappuccino

2,00€
2,00€
2,10€
2,20€
2,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,60€
4,00€

Bière sans alcool 3,50€

EAUX MINÉRALES

BOISSONS CHAUDES

BOISSONS FRAÎCHES BIÈRES APÉRITIFS 

VINS 

VERRE ET PICHETS (Blanc, rosé & rouge)

Vin au verre 12cl
Vin en pichet 50cl
Vin en pichet 75cl

BOUTEILLES
Teres (Blanc, rosé & rouge)
Château du Rouët - Vin de Pays 
de Méditerranée IGP
Esterelle(Blanc, rosé & rouge)
Château du Rouët -  Côte de 
Provence
Thuerry (Rosé) | Vin Bio
Château Thuerry – Les Abeillons – 
AOP Coteaux Varois en Provence

3,50€
12,00€
14,00€

18,00€

26,00€
  

35,00€

Nos boissons

Pastis 2cl
Ricard 2cl
Baby 2cl 
(Whisky/ Vodka/ Rhum)
Martini R/B 6cl
Kir 
Muscat / Porto
Prosecco
Gin 4cl
Rhum / Vodka / Whisky 4cl
Rhum supérieur 4cl
Vodka  supérieure 4cl

Whisky supérieur 4cl

2,50€
2,50€
3,20€

3,50€
3,50€
4,00€
6,00€
6,00€
6,00€
9,00€
9,00€
9,00€

Sup sirop/rondelle 1,00€

Restaurant

Pression (Jupiler) 12cl
Pression (Jupiler) 25cl
Pression (Jupiler) 50cl

Panaché
Monaco 
Bière sirop 
Picon

Heineken 33cl
Pelforth Brune 33cl
Chimay 33cl
Desperados 33cl
Mort Subite Cerise 25cl
Hoegaarden Blanche 33cl

2,00€
3,20€
6,00€

3,00€
3,40€
3,40€
4,00€

3,60€
4,50€
4,50€
4,50€
4,50€
4,50€ DIGESTIFS 

Get 27 4cl
Get 31 4cl
Bayleys 4cl
Limoncello 4cl
Eau-de-vie Poire Williams 4cl
Eau-de-vie Mirabelle 4cl
Cognac 4cl
Calvados 4cl

5,00€
5,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€
6,00€

Irish Coffee
Whisky, Café, Sucre de canne, Chantilly
Mojito Menthe 
Rhum, Sirop de sucre de canne, Eau gazeuse / Limonade, Menthe, Cassonade, Citron 
Tequila Sunrise 
Tequila, Jus d’orange, Grenadine
Caïpirinha  
Cachaça, Citron vert, Cassonade
Piña Colada
Rhum blanc, Jus d’ananas, Glace coco
Apérol Spritz
Apérol, Prosecco, Eau gazeuse

7,50€

8,00€

8,00€

8,00€

8,00€

8,00€

NOS COCKTAILS AVEC ALCOOL

NOS COCKTAILS SANS ALCOOL

Campasun
Jus d’orange, Jus d’ananas, Jus de goyave 
Virgin Mojito 
Sirop de rhum, Sirop de sucre de canne, Eau gazeuse, Citron, Menthe, Cassonade
Virgin Piña Colada 
Sirop de rhum, Jus d’ananas, Glace coco 

6,00€

6,00€

6,00€


